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· เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ทันสมัย
· ทีมงานอาจารย์และผู้เชี่ยวชาญจากภาควิชาต่างๆ ของคณะวิทยาศาสตร์ และทีมงานจากหน่วยงานของรัฐและหน่วยงานต่างประเทศที่มีความร่วมมือทางวิชาการกับคณะวิทยาศาสตร์
· [image: image18.jpg]


สถานที่อยู่ใกล้กับแหล่งคมนาคมที่สะดวก (ใกล้ BTS และ MRT)
[image: image19.jpg]



[image: image20.jpg]



[image: image21.jpg]



[image: image22.jpg]



[image: image23.jpg]



[image: image24.png]



[image: image25.jpg]



[image: image26.jpg]



[image: image27.jpg]



[image: image28.jpg]=



[image: image29.jpg]


[image: image30.png]



[image: image31.jpg]


[image: image32.png]



[image: image33.png]



ห้องปฏิบัติการทางเคมี ให้บริการตรวจวิเคราะห์ ดังนี้
· การวิเคราะห์การวิเคราะห์โลหะหนักและแร่ธาตุ (Elemental Analysis)

· การวิเคราะห์ข้อมูลโภชนาการ (Nutrition Information)  เช่น  ความชื้น  เถ้า โปรตีน ใยอาหาร ไขมัน  โคเลสเตอรอล วิตามิน  เป็นต้น 
· การวิเคราะห์สารเจือปนอาหาร สารปนเปื้อน (Food Additives and Contaminants) เช่น วัตถุกันเสีย 
อะฟลาทอกซิน  สเตียรอยด์  เมลามีนและสารในกลุ่มเมลามีน   ซัลเฟอร์ไดออกไซด์  เป็นต้น
· การวิเคราะห์ยาปฏิชีวนะตกค้าง (Antibiotics) เช่น คลอแรมฟินิแคล ไนโตรฟูราน เป็นต้น






ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์ทางชีววิทยาโมเลกุล ให้บริการตรวจวิเคราะห์ ดังนี้








ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา ให้บริการตรวจวิเคราะห์ ดังนี้
· จุลินทรีย์ก่อให้เกิดโรคในอาหาร เช่น E. coli, S. aureus, Salmonella spp. B. cereus, 
C. perfringens , V. Parahaemolyticus, V. cholera  เป็นต้น
· Sterility Test  เช่น  Flat Sour bacteria, Mesophilic Aerobic bacteria, Thermophilic Aerobic bacteria  เป็นต้น
· การหาอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์, งานวิจัยต่างๆ
· จุลินทรีย์ก่อโรคในน้ำ เช่น E. coli, S. aureus, Salmonella spp., C. perfringens เป็นต้น
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ได้รับการรับรอง ISO/IEC 17025:2005 โดยกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ กระทรวงสาธารณสุข


ชั้น 16  อาคาร มหามกุฏ  คณะวิทยาศาสตร์  จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย  


ถนนพญาไท เขตปทุมวัน  กทม.  10330


โทรศัพท์ :    02-218-7650-6


โทรสาร:	    02-218-7653-4


E-mail: � HYPERLINK "mailto:cufdtest@gmail.com" �cufdtest@gmail.com�, labfrtl@gmail.com


� HYPERLINK "http://www.sc.chula.ac.th" �www.sc.chula.ac.th�/frtl














	ห้องปฏิบัติการวิจัยและทดสอบอาหาร เป็นหน่วยงานที่อยู่ภายใต้การกำกับดูแลของคณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย                   ห้องปฏิบัติการฯ มีพื้นที่มากกว่า 1,500 ตารางเมตร ห้องปฏิบัติการฯ ได้รับการสนับสนุนส่วนหนึ่งจากกระทรวงอุตสาหกรรม เพื่อจัดซื้อเครื่องมือวิเคราะห์ทางเคมีและชีววิทยาโมเลกุล  อีกส่วนหนึ่งได้รับการสนับสนุนจากโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีไทย-ญี่ปุ่น เพื่อจัดซื้อเครื่องมือวิเคราะห์ทางเคมี ทางจุลชีววิทยา และการเชื่อมต่อเครือข่ายคอมพิวเตอร์ นอกจากนี้โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีไทย-ญี่ปุ่น ยังสนับสนุนการเดินทางไปฝึกอบรมของบุคลากรที่เกี่ยวข้องกับการตรวจสอบวิเคราะห์ ห้องปฏิบัติการฯ ได้เริ่มให้บริการตรวจวิเคราะห์ตั้งแต่เดือนเมษายน 2547 และมีพิธีเปิดอย่างเป็นทางการเมื่อวันที่ 6 มิถุนายน 2548  และได้รับการรับรอง ISO/IEC 17025 : 2005 เมื่อวันที่  22  มกราคม 2553








ประวัติความเป็นมา








1.ให้บริการตรวจวิเคราะห์ด้านเคมี จุลชีววิทยา และชีวโมเลกุล ในตัวอย่างอาหาร และผลิตภัณฑ์อื่นที่เกี่ยวข้อง ด้วยวิธีมาตรฐาน อย่างมีประสิทธิภาพและรวดเร็ว ให้แก่ผู้ประกอบการ ทั้งภายในและต่างประเทศ











2. วิจัยและพัฒนาวิธีวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการและความปลอดภัยของอาหารเพื่อยกระดับผลิตภัณฑ์อาหารไทยให้มีศักยภาพในการแข่งขันในตลาดโลก 








3. ฝึกอบรมด้านการวิเคราะห์เพื่อเพิ่มพูนความรู้บุคลากรทั้งจากภาครัฐและเอกชน 








4. เป็นหน่วยงานสนับสนุนและอ้างอิงทางวิชาการด้านระบบคุณภาพและมาตรฐานต่าง ๆ และความปลอดภัยของอาหาร 








ภารกิจ








1. เป็นหน่วยงานวิเคราะห์คุณภาพอาหารที่ได้รับการรับรอง จากหน่วยงานควบคุมและกำกับดูแล คุณภาพอาหารให้เป็นไปตามมาตรฐานสากล ISO 17025 และกฎหมายอาหารของประเทศคู่ค้า (Authorized Food Testing Laboratory) 








วิสัยทัศน์








2. เป็นหน่วยงานวิจัยพัฒนาวิธีวิเคราะห์อาหารที่มีประสิทธิภาพ ทั้งในด้านความแม่นและ ความไว 








3. เป็นหน่วยงานสนับสนุน อ้างอิง และเผยแพร่ความรู้ด้านวิเคราะห์อาหารระบบคุณภาพตามมาตรฐานต่าง ๆ และความปลอดภัยของอาหาร ซึ่งเป็นที่ยอมรับทั้งในระดับชาติและนานาชาติ 











ขอบข่ายที่หน่วยงานได้รับการรับรอง





ห้องปฏิบัติการฯ ได้รับการรับรอง ISO/IEC 17025 : 2005  


หน่วยงานที่ให้การรับรอง : สำนักมาตรฐานห้องปฏิบัติการกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ กระทรวงสาธารณสุข 


ขึ้นทะเบียนห้องปฏิบัติการที่ตรวจวิเคราะห์หาสารเมลามีนและสารที่เกี่ยวข้องของประเทศไทย ของสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา กระทรวงสาธารณสุข  


ขึ้นทะเบียนรายชื่อห้องปฏิบัติการที่ได้รับการถ่ายโอนภารกิจด้านการวิเคราะห์สินค้าปศุสัตว์  กรมปศุสัตว์  กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 








ขึ้นทะเบียนห้องปฏิบัติการที่รายชื่อหน่วยงานรัฐบาลที่ให้บริการตรวจวิเคราะห์เพื่อประกอบการขึ้นทะเบียนตำรับอาหารหรือใช้ฉลากอาหาร ของสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา  


ขึ้นทะเบียนห้องปฏิบัติการที่ได้รับการรับรอง ISO/IEC 17025 : 2005  ของสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  กรมวิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ์  


ขึ้นทะเบียนห้องปฏิบัติการกับกระทรวงสาธารณสุข  แรงงาน และสวัสดิการประเทศญี่ปุ่น








ความพร้อมของการบริการวิเคราะห์ทดสอบ





LC/MS/MS (Liquid Chromatograph / Tendem  Mass Spectrometry) (Applied Biosystem; API 3000)


 HPLC (High Performance Liquid Chromatograph)  (Agilent Technology; 1100 series   and  1260 series)


 Diode Array Detector (DAD)		-   Refractive Index Detector (RID)


 Fluorescence Detector (FLD)		-   Multiple Wavelength Detector (MWD)


GC (Gas Chromatograph)


-    GC/MS/MS (Gas Chromatograph/Tandem Mass Spectrometry) (GC;  Varian CP 3800 and MS/MS;  Saturn 2200)


-    GC/MSD (Gas Chromatograph with (MSD) (Agilent Technology ; GC: 6890N and Mass: 5973)


-    GC (Gas Chromatograph with (NPD) and (FID)) (Agilent Technology ; GC 6890N)


		-    GC (Gas Chromatograph with (NPD) and (FPD)) (Agilent Technology ; GC 6890N)


		-    GC (Gas Chromatograph with (FID) and (µECD)) (Agilent Technology ; GC 6890N)


	-    GC (Gas Chromatograph with(FPD) and (µECD)) (Agilent Technology ; GC 6890N)


ICP-AES (Inductively Couple Plasma-Atomic Emission Spectrometer) (Jobin Yvon horiba ; Ultima 2C)


FAAS (Flame Atomic Absorption Spectrometer) (Varian ; AA240 FS(AA-DUO))


GFAAS (Graphite Furnace Atomic Absorption Spectrometer) (Varian/Graphite Tube Atomizer GTA120 ,AA;        AA240Z)


Elisa (Thermo Scientfic ; Multiskan GO)


PCR (Thermocycler) (Biometra ; T1)


Real Time PCR  (Bio-Rad)


   


   








 








Gel Document (Syngene ; InGenius)


Real time PCR (ABI PRISM; 7000 Sequence Detection System)





1. การวิเคราะห์ทางเคมี








รายการบริการวิเคราะห์ทดสอบ





1.1 การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของอาหาร








รายการวิเคราะห์


(Analysis)�
วิธีการทดสอบ


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
Aflatoxin 4  type (B1,B2,G1,G2)�
HPLC�
7�
�
Caffeine�
HPLC�
7�
�
Acidity �
AOAC�
7 �
�
Hot  water extract�
AOAC�
7�
�
Milk  solid  non – fat�
AOAC�
7�
�
Brix�
Hand Held Refractometer�
7 �
�
Sodium Chloride (NaCl)�
AOAC�
7�
�
pH�
AOAC�
7�
�
GABA  (Gamma-aminobutyric acid)�
HPLC�
7 �
�
Histamine�
HPLC�
7�
�
Total carbohydrate�
AOAC�
7�
�
Total calories�
AOAC�
7 �
�
Vitamin  A (retinol, beta-carotene)�
HPLC�
7�
�
Vitamin E (Alpha-Tocopherol)�
HPLC�
7�
�
Vitamin B1 (Thiamine)�
HPLC�
7�
�
Vitamin B2 (Riboflavin)�
HPLC�
7 �
�
Vitamin C (Ascorbic acid)�
HPLC�
7�
�



รายการวิเคราะห์


(Analysis)�
วิธีการทดสอบ


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
Nitrite�
AWWA�
7�
�
Nitrate�
AWWA�
7�
�
Fluoride�
AWWA�
7 �
�
Sulfate�
AWWA�
7�
�
Chloride �
AWWA�
7�
�






รายการวิเคราะห์


(Analysis)�
วิธีการทดสอบ


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
Cholesterol�
GC-FID�
7�
�
Fatty acid profile  (Lauric Acid,  Myristic Acid, Palmitic Acid, Steric Acid, Oleic Acid, Linoleic Acid, (- Linolenic Acid)�
AOAC�
7�
�
Total fat�
AOAC�
7�
�
Moisture�
AOAC�
7�
�
Total nitrogen / Protein�
Kjeldahl Method�
7 �
�
Crude fiber�
AOAC�
7�
�
Dietary fiber�
AOAC�
7 �
�
Ash �
AOAC�
7�
�
Total sugar �
HPLC�
7�
�
Sorbic acid/Potassium sorbate�
HPLC�
7 �
�
Benzoic acid/Sodium benzoate�
HPLC�
7�
�
Pesticide Testing


     Group 1 : Organochlorines


     Group 2 : Pyrethroids


     Group 3 : Organophosphates


     Group 4 : Carbamate�



GC , GC/MS


GC , GC/MS


GC , GC/MS


HPLC�



7


7


7


7�
�



รายการวิเคราะห์


(Analysis)�
วิธีการทดสอบ


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
pH�
AWWA�
7�
�
ค่าความกระด้าง (as CaCO3)�
AWWA�
7�
�
Total Solids (TS) �
AWWA�
7�
�
Total Suspended Solids (TSS) �
AWWA�
7 �
�
Total Dissolved Solids (TDS)�
AWWA�
7�
�






1.2 การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของน้ำบริโภค








1.3 การวิเคราะห์ข้อมูลฉลากโภชนาการ (Nutrition Information)�
�
รายการที่วิเคราะห์


(Analysis)�
วิธีการทดสอบ


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
THAI-RDI (6 items)


Sodium


Total calories


Total carbohydrate


Total nitrogen (Protein)


Total fat


Total sugar�



ICP


AOAC


Calculation


AOAC


AOAC


HPLC�
7-10�
�
Thai- RDI   (14 items)


Total calories


Calories from fat


Total carbohydrate (Include Dietary Fiber)


Dietary fiber


Protein (Total Nitrogen)


Total fat


Saturated Fat


Cholesterol


Total Sugar


Vitamin A


Vitamin B1 ,B2


Sodium (Na)


Calcium (Ca)


Iron (Fe)�



Calculation


Calculation


Calculation





AOAC


Kjeldahl technique


Solvent Extraction


GC


GC


HPLC


HPLC


HPLC


HPLC


ICP�ICP


�
14�
�






1.2 การวิเคราะห์โลหะหนักและแร่ธาตุ  (Element Analysis)�
�
รายการวิเคราะห์


(Analysis)�
วิธีทดสอบ


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
�
�
�
�
Aluminum (Al)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Arsenic (As)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Barium (Ba)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Cadmium (Cd)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Calcium (Ca)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Chromium (Cr)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Copper (Cu)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Iron (Fe)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Lead (Pb)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Magnesium (Mg)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Manganese (Mn)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Nickel (Ni)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Mercury (Hg)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Phosphorus (P)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Potassium (K)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Selenium (Se)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Sodium (Na)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Tin (Sn)�
AOAC/AWWA�
7�
�
Zinc (Zn)�
AOAC/AWWA�
7�
�






2. การวิเคราะห์ทางชีววิทยาโมเลกุล








2.1 การวิเคราะห์ชนิด (Meat species)�
�
รายการวิเคราะห์ 


(Analysis)�
วิธีทดสอบ 


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของเนื้อโค  เนื้อแกะ  เนื้อไก่  ในผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารสัตว์ (Cattle Sheep and Poultry  DNA detection)�
PCR-RFLP / 


Real Time PCR�
5�
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของเนื้อโค   ในผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารสัตว์  (Cattle DNA detection)�
Real-Time PCR�
5�
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของเนื้อสุกรในผลิตภัณฑ์ รวมถึงในกลุ่มผลิตภัณฑ์อาหารอิสลาม (Swine DNA detection)�
PCR-RFLP�
5�
�
ตรวจสอบชนิดของสายพันธุ์สัตว์ในผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ (Meat species  identification)�
PCR-RFLP�
5�
�






2.2 การวิเคราะห์อาหารดัดแปลงพันธุกรรม (GMOs)�
�
รายการวิเคราะห์ 


(Analysis)�
วิธีทดสอบ 


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของถั่วเหลืองที่ตัดต่อพันธุกรรมในวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์จากถั่วเหลือง


 (GMOs : Screening Soybean materials and Soybean products)�
Standard PCR�
7 �
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของถั่วเหลืองที่ตัดต่อพันธุกรรมแบบ roundup ในผลิตภัณฑ์จากถั่วเหลือง


 (GMOs : Roundup Ready soybeans (GTS 40-3-2))�
Standard PCR�
7�
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของข้าวโพดที่ตัดต่อพันธุกรรมในวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์จากข้าวโพด


(GMOs : Screening Corn materials and Corn products)�
Standard PCR�
7�
�
ตรวจสอบชนิดของ event ที่ตัดต่อพันธุกรรมของข้าวโพดในผลิตภัณฑ์ (GMOs : Corn specify event)�
Standard PCR�
7�
�
ตรวจสอบจำเพาะ event MON810 ของข้าวโพดในผลิตภัณฑ์  (GMOs : Corn specify MON810 event)�
Standard PCR�
7�
�
ตรวจสอบการปนเปื้อนของพืชที่ตัดต่อพันธุกรรม (GMOs  Screening)  �
Standard PCR�
10�
�






3. การวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา








รายการวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา





รายการวิเคราะห์ 


(Analysis)�
วิธีทดสอบ 


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
Mesophilic Aerobic bacteria�
based on FDA–BAM�
7�
�
Thermophilic Aerobic bacteria�
based on FDA–BAM�
7�
�
Incubation test�
TIS 335�
14�
�
MIC, microdilution  technique�
ISO�
14�
�
Lactic acid bacteria�
ISO�
7�
�
Staphylococcus aureus 


(in water)�
AWWA�
10�
�
Salmonella spp. 


(in water)�
AWWA�
10�
�
Clostridium perfringens 


(in water)�
AWWA�
10�
�
Coliform MPN 10 (in water)�
ISO / AWWA�
10�
�
� HYPERLINK "https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjRjbTYqt7XAhWBYo8KHX6lAUsQFgglMAA&url=https%3A%2F%2Fwww.cdc.gov%2Fecoli%2Findex.html&usg=AOvVaw1wlmM7I3uixdA2GsyRZi3D" �Escherichia coli� MPN 10 


(in water)�
FDA–BAM / AWWA�
10�
�






รายการวิเคราะห์ 


(Analysis)�
วิธีทดสอบ 


(Method)�
เวลาโดยประมาณ


(วันทำการ)�
�
Total Plate Count (TPC)�
FDA – BAM�
5�
�
Yeast & Mold�
FDA – BAM�
10�
�
Coliforms�
ISO�
7�
�
� HYPERLINK "https://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjRjbTYqt7XAhWBYo8KHX6lAUsQFgglMAA&url=https%3A%2F%2Fwww.cdc.gov%2Fecoli%2Findex.html&usg=AOvVaw1wlmM7I3uixdA2GsyRZi3D" �Escherichia coli��
FDA–BAM /ISO�
7�
�
Staphylococcus aureus�
FDA–BAM /ISO�
7�
�
Bacillus cereus�
FDA–BAM /ISO�
7�
�
Salmonella spp.�
FDA–BAM /ISO�
10�
�
Enterobacter sakazakii�
FDA–BAM /ISO�
10�
�
Vibrio Parahaemolyticus�
FDA–BAM /ISO�
7�
�
Vibrio Cholerae�
FDA–BAM /ISO�
7�
�
Clostridium perfringens�
FDA–BAM /ISO�
7�
�
Flat sour bacteria�
TIS 335�
7�
�
Listeria  monocytogenes�
ISO�
10�
�
Listeria spp.�
In house method based on ISO�
7�
�






ข้อแนะนำการเก็บตัวอย่าง





ตัวอย่างที่รับทดสอบ








1) ปริมาณตัวอย่างที่ส่งทดสอบ


   1.1  กรณีทดสอบ 1-3 รายการ ปริมาณตัวอย่าง (500 กรัม


   1.2  กรณีทดสอบมากกว่าหรือเท่ากับ 4 รายการ ปริมาณตัวอย่าง ( 1,000 กรัม


   1.3  กรณีทดสอบฉลากโภชนาการ ปริมาณตัวอย่าง ( 14 หน่วยภาชนะบรรจุ   


          หรือ เทียบเท่าน้ำหนัก (  2,000  กรัม  


   1.4  กรณีทดสอบพืชดัดแปลงพันธุกรรม ปริมาณตัวอย่าง (1,000 กรัม	


2) ภาชนะที่บรรจุตัวอย่างควรเป็นภาชนะที่สะอาด และสามารถป้องกันความชื้นเข้าสู่ตัวอย่างได้   เช่น  ขวดแก้วมีฝาปิดสนิท / ถุงอะลูมิเนียมฟอยล์      ที่ปิดสนิท (ไม่ควรใช้ถุงพลาสติกมัดหนังยางหรือถุงซิปล๊อค)


3) กรณีที่ต้องการทดสอบทั้งด้านจุลชีววิทยาและด้านเคมีในกลุ่มความชื้นและวิตามิน ผู้ขอรับริการควรแยกตัวอย่างเป็น 2 ชุด เพื่อความถูกต้องของผลการทดสอบ











1) อาหาร และผลิตภัณฑ์บริโภค ภายในประเทศ ได้แก่ อาหารที่กำหนด ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข  และอาหารทั่วไปที่ต้องการทราบเกี่ยวกับ สารปนเปื้อน  สารเจือปน  และสารตกค้างจากเคมีกำจัดศัตรูพืชต่าง ๆ  องค์ประกอบของอาหาร  ฉลากโภชนาการ  วิตามิน  โลหะหนัก  เป็นต้น


2) อาหารที่ต้องการตรวจหาสาเหตุการเกิดโรคระบาดหรือเชื้อโรคอาหารเป็นพิษทางจุลชีววิทยา


3) อาหารที่ต้องการตรวจสอบการดัดแปลงทางพันธุกรรมของถั่วเหลืองข้าวโพด    และผลิตภัณฑ์








การนำส่งตัวอย่าง








1) ผู้ขอรับบริการส่งตัวอย่างโดยตรงที่ ห้องปฏิบัติการวิจัยและทดสอบอาหาร  คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย อาคารมหามกุฎ  ชั้น  16  เวลา  08.00 – 17.00 น. ตามวันราชการ


2) ผู้ขอรับบริการส่งตัวอย่างทางไปรษณีย์ เช่น บริการ EMS หรือ พัสดุไปรษณีย์


3) กรณีส่งตัวอย่างอาหารสัตว์วิเคราะห์ความชื้น(Moisture) กรุณาแจ้งส่วนประกอบดังกล่าวในอาหารสัตว์ที่ส่งวิเคราะห์กับเจ้าหน้าที่ห้องปฏิบัติการฯ ด้วย


หมายเหตุ : รายการวิเคราะห์ความชื้น (Moisture) ด้วยวิธี AOAC (2005) 935.10 ที่ห้องปฏิบัติการฯ  ได้รับการรับรองมาตรฐาน ISO/IEC 17025: 2005  ไม่สามารถแสดงเครื่องหมายการรับรองในตัวอย่างอาหารสัตว์ที่มีองค์ประกอบของยูเรีย หรือ น้ำตาลในปริมาณสูง หรือ ผลิตภัณฑ์นมที่มีปริมาณน้ำตาลมากกว่า 4 % 


หมายเหตุ  














      ห้องปฏิบัติการฯ ขอสงวนสิทธิ์ในการปฏิเสธรับตัวอย่าง ในกรณีที่คิดว่าตัวอย่างอาจเสื่อมสภาพหรือมีการปนเปื้อน ซึ่งจะทำให้ผลการตรวจวิเคราะห์ผิดพลาด ไม่สามารถนำไปใช้ประโยชน์ได้ ผู้ขอรับบริการโปรดสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมในส่วนการให้บริการของงานต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง โดยทั่วไปห้องปฏิบัติการฯ จะปฏิเสธการรับตัวอย่าง ในกรณีดังต่อไปนี้ 


1. ตัวอย่างปริมาณน้อยกว่าที่กำหนด


2. ชื่อตัวอย่าง หรือ ฉลากภาชนะบรรจุ ลบเลือน ไม่ชัดเจน


3. ภาชนะบรรจุตัวอย่างรั่ว ซึม หรือ แตก 





การปฏิเสธตัวอย่าง








       ห้องปฏิบัติการฯ มีนโยบาย ในการรักษาข้อมูลอันเป็นความลับและสิทธิของผู้ขอรับบริการ รวมทั้งการป้องกันและรักษาข้อมูลทางอิเลคทรอนิกส์ นอกจากการให้บริการตรวจทดสอบแล้ว ห้องปฏิบัติการฯ ยังมีนโยบายในการให้คำปรึกษาแนะนำการให้บริการ และคำแนะนำทางด้านวิชาการที่เกี่ยวข้องในงานทดสอบนั้นๆ เพื่อให้เกิดประโยชน์สูงสุดต่อผู้ใช้บริการ





ข้อควรทราบ





การส่งรายงานผลการทดสอบ


 1.  ผู้ขอรับบริการมารับด้วยตนเอง


2.  ส่งทางไปรษณีย์ลงทะเบียน


3.  ในกรณีเร่งด่วน  ห้องปฏิบัติการฯ  จะส่งรายงานผลทดสอบทาง


     โทรสาร หรือ e-mail และจัดส่งรายงานฉบับจริงทางไปรษณีย์ 


การขอแก้ไขรายงานผลการทดสอบ


กรณีที่พบข้อผิดพลาดในรายงานผล  พิมพ์ผิด ข้อความไม่ครบถ้วน  หรือต้องการให้เพิ่มข้อความในรายงานผลที่ไม่เกี่ยวข้องกับผลการทดสอบ  ให้ผู้ขอรับบริการ ติดต่อประสานงานได้ที่ ส่วนสำนักงาน โทร 02 -2187653-54             


 คิดค่าใช้จ่ายเพิ่มเติมฉบับละ  200 บาท


การขอสำเนารายงานผลการทดสอบ


       ผู้ใช้บริการสามารถขอสำเนารายงานผลทดสอบได้ โดยติดต่อที่ส่วนสำนักงาน แจ้งรายละเอียดเกี่ยวกับตัวอย่าง วันที่ส่งตรวจ เลขที่หนังสือนำส่ง หรือ เลขที่รายงาน เพื่อให้สามารถสืบค้นสำเนาได้ถูกต้อง รวดเร็ว





การรายงานผลการทดสอบ








ห้องปฏิบัติการวิจัยและทดสอบอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย                                                                                                                               หน้า 1 / 6


